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DU 11 AU 15 MARS 2024
MARDI  MERCREDI JEUDI

VENDREDI

Salade de T .
ENTREE concombres au el L Salade composée Potage de P c,>hr0n
pomme Granny ou crudites
fromage blanc
Aiguillette de Tomate farcie
PLAT PRINCIPAL Boeuf bourguignon volaille sauce Pates LY
B vegetale
forestiere
ACCOMPAGNEMENT SR {1 ek Chou-fleur ef A la bolognaise Riz sauce tomatée
erbes pommes vapeur
PRODUIT LAITIER Tomn’1e’des Fromage aux fines Gruyére rapé Fromage a la
Pyrénées herbes coupe
DESSERT Compote de fruit Banane Crépe au sucre Orange
REPAS VEGETARIEN Bovletissdelieniiies e ) Pates bolognaise Idem menu
. vertes, caroftes, Aiguillette de blé Rz,
(Plat principal) oignons végétarienne standard

Pain « Le Petit Ecolier» du MOF  #2
Nos menus sont susceptibles de varier selon les approvisionnements.
Nos viandes bovines, porcines, ovines, caprines, ou volailles sont d'origine France ou Union Européenne
Nos plats peuvent contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances. Pour toute information, merci de contacter votre direction.
Toute I'équipe de la cuisine vous souhaite un bon appétit |




