MENUS ALSTING 5 COMPOSANTS

DU 08 AU 12 AVRIL 2024
MARDI | MERCREDI = JEUDI

Cursine al 2
Pago e Bitche
R E

VENDREDI

i Carpaccio de salade composée Salade de
ENTREE concombres au du Su dp Tomate mozzarella betteraves aux
fromage blanc pommes
PLAT PRINCIPAL  Galette fileiide Hoki @ ia Pétes Aiguillefte de poulet
vegetarienne provencale
ACCOMPAGNEMENT Pofafoef et poélée Ble saute aux A la bolognaise Bafgnmere de
de legumes carottes legumes
PRODUIT LAITIER Pefit suisse fruité Carré de I'Est Gruyére rapé Fromahg:";:eusx fines
DESSERT Compote de fruits Yaourt vanille de la Tiramisu Ananas
ferme
REPAS VEGETARIEN Idem menu Soufflé semoule BIO Pates bolognaise N .
L L a s Aiguillette de ble
(Plat principal) standard nature végétarienne

Pain « Le Peftit Ecolier» du MOF  #.2
Nos menus sont susceptibles de varier selon les approvisionnements,

Nos viandes bovines, porcines, ovines, caprines, ou volailles sont d'origine France ou Union Européenne
Nos plats peuvent contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances. Pour toute information, merci de contacter votre direction.
Toute I'équipe de la cuisine vous souhaite un bon appétit !




