Cunine du

MENUS ALSTING 5 COMPOSANTS

SEMAINE 22 DU 27 AU 31 MAI 2024

MARDI

9

ENTREE

PLAT PRINCIPAL

ACCOMPAGNEMENT

PRODUIT LAITIER

DESSERT

REPAS VEGETARIEN
(Plat principal)

Haricots verts
vinaigrette

Chipolata
supérieure

Semoule /
ratatovuille

Carré de I'Est

Yaourt de la ferme

Tomate farcie
végétale

Concombres au
fromage blanc

Poélée de poisson
a l'espagnole

Purée natfure /
frio de légumes

Rouy

Melon

Galette chevre /
tomate

MERCREDI

JEUDI

Salade de tomate
persillée

Lasagne aux
légumes

Sauce béchamel

Fromage a la
coupe

Glace

VENDREDI

Salade verte / mais

Polpette de veau et
dinde

Blé aux carofttes

Fromage aux fines
herbes

Chou d la creme

Idem menu
standard

Boulette petits pois /
menthe

Pain « Le Petit Ecolier » du MOF ¢

Nos menus sont susceptibles de varier selon les approvisionnements.

Nos viandes bovines, porcines, ovines, caprines, ou volailles sont d'origine France ou Union Européenne
Nos plats peuvent contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou infolérances. Pour toute information, merci de contacter votre direction.

Toute I'équipe de la cuisine vous souhaite un bon appétit !



