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T LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
.___..—___.—._ .
Salade
) Carpaccio de Salade automnale ~ Espagnole
ENTREE concombres au (verte, noix, Crepe_ Su (fomates, olives Salade de. tgmates
. champignons . . persillee
fromage blanc pomme, comté) noires, poivrons)
. . o £ Polpette de veau et
PLAT PRINCIPAL CEufs gratines Jambon gnllf-:‘ Casso!eﬂe de dinde Sauce
Sauce Mornay Sauce charcutiere poisson .
champignons
Paélla au poulet - —
Purée de haricots Fommes vapeur Boulgour a la
ACCOMPAGNEMENT Brisure de chou- Lentilles / Carottes
verls tomate
fleur
PRODUIT LAITIER Yaourt nature sucré Chaource AOP Edam Tomme catalane Fromag:rsbzt;x fines
DESSERT Pomme d’Alsace  Choux a la vanille lle gourmande Raisin d’Espagne Créme chocolat

REPAS VEGETARIEN Idem menu Cratinde chousfievr Pané gourmand a Riz safrané petits  Boulette panée de

. Pommes de terre . . P .

(Plat principail) standard Gruyére rapé la mozzarella pois champignons  blé cuit fagon thai

2ain « Le Petit Ecolier n du MOF  #.:2

Nos menus sont susceptibles de varier selon les approvisionnements.
Nos viandes bovines, porcines, ovines, caprines, ou voldilles sont d'origine France ou Union Européenne
Nos plats peuvent contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances. Pour toute information, merci de contacter votre direction.
Toute I'équipe de la cuisine vous souhaite un bon appétit !



