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SEMAINE 39 DU 23 SEPTEMBRE AU 27 SEPTEMBRE 2024
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
Z Salade de pommes Coleslaw Champignons ala  Salade de chou- Taboulé d la
ENTREE .. 3 .
de terre vinaigrette creme fleur en vinaigrette menthe
PLAT PRINCIPAL Beoeufa la Coh’n Sa.uce a Esc‘alop? de c?mde Ravioles de la Fffcadelle de
provencale I'oseille a la viennoise ferme volaille Sauce curry
ACCOMPAGNEMENT Trio de légumes BiS saule atx Fommes vapeur Salade verte Tajine de Ist-gumes
courgettes Brocolis aux abricots
PRODUIT LAITIER Fromage deuble §  fromdge aig L'orfolan Brie Kiri
créeme coupe
DESSERT Cahn;ea;:lur;ssur lit Ananas au sirop Yaourt de la ferme Fruif de saison Glace en pot
REPAS VEGETARIEN Galette de lentilles Gratin de brocolis Idem menu Bouleftte végétale
.. N Yummy Texas \ .
(Plat principal) verles bio vegétale et ceufs durs standard feve oignon

>ain « Le Pefit Ecolier» du MOF g3
= Nos menus sont susceptibles de varier selon les approvisionnements.

Nos viandes bovines, porcines, ovines, caprines, ou volailles sont d'origine France ou Union Européenne
Nos plats peuvent contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou infolérances. Pour toute information, merci de contacter votre direction.
Toute I'équipe de la cuisine vous souhaite un bon appétit !



