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substituent pas & Ia mise en place d'un Projet d’Accueil Individualisé (PAI) L

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
Concombre 3 Ia ciboulette Yomate au basllic 1 Plzza au fromage Mals / Guf Melon 1
sem alne i Flfet de lleu pané ' Nuggets de blé Goulash de Boul
] Bol de baeuf Ve Marengo
olognaise de bosu Sauce Mish | aau Sauce tomate & Is Hongrolse
Ebly aux Purde nature
Pty [/ 1/ Pomm edges
36 dtes P c o Bruxelios Ratatoullle / Semoule es wedge:
Gruyére ripé Fromage & fa coupe | 1 | Camé de I'Est Saint Paulin

Fromage blanc sur coulis

Créme giacée

Raisi)
SHS fotEs de frults rouges
Menu végétarien Bologmaise végétarienne |1 ) o Idem menu standard | 5 Falafel de pols chiche 6
Lundi Jeudi Vendredi
Salade de botteraves
Chiffonnade de salade Salade de carottes persiliée Macédoine de légumes liée ot
Semaine | rroncu
Bi Ia
chasseur Croust| fromage Emincé de bosuf au paprika /anquette de Ia mer 10
Crispy cubes aux herbes Riz/
1
37 | Purée de pommes de terre Pennes aux pelvrons B nnets de caro
| Rouy Salnt Nectalre Petit sulsse frulté Fromage portion 1
Yaourt de Ia ferme Compote de frults Banane
Menu végétarien Grillardin végétal itallen Idem menu standard Tomata farcle veggle
Lundi Mardi Jeudi

lo d b aurto.
g S sk i sy Galade mnale (verte, Crépe aux champignons JOURNEE ESPAGNE Salade de tomates persillée i)

= au fromage blanc nofx, pomme, comté)
se m a l n e &Euls gratinés Jambon grillé Salade Espagnole (tomates, Poipette de veau ot dinde
Sauce Mormnay Sauce charcutiére lette de pol: oflves noires, polvrons) ! Sauce champlgnons
3 8 Purée de haricots verts Pommes vapeor Boulgour & Ia fomate Paélia au poulet Lentilles / Carotfes

Yaourt nature sucré Chaource AOP Edam Tomme catalane 3 | Fromage aux fines herbes

Pomme d'Alsace - Choux a Ia vanlilie e gourmande Ralsin d’Espagne Créme chocolat
Grartin de chou-fleur
Pané gourmand a Ia Riz safrané petits pols Boulette panéde de blé cult
Men rien Idern endlard 19
u végétarie menu standas, rolls 18 ey fagon thal 20
| Lundi Mercredi Jeudi Vendredi
Salade de pommes hou-17
I @ Coleslaw vinalgrette Champlgnons a la créeme e Taboulé a la menthe 1

en vinaigrette

| de torre

-
Semaine [
39 ! Trio de Iégumes

e de voiallle Sa
Colln Sauce & losellte | 1 Escalope de dinde Ravioles de Ia ferme ' Fricadelle de o Sauce

cuny
Tajine de Iégumes
pux sbricofs

1 | Blé sauté aux courgettes & Ia viennolse Salade verte

Pommes vapeur - brocolis

omage double créme Fromage & la coupe L'” Brie . .
I Gults.natore Ananas au sirop Yaourt de /a ferme Frult de salson
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