,%;”;gﬂ;dgm MENUS 5% ou 4 composants

FR 57089067 CE

(selon votre contrat)
DU 08 AU 12 SEPTEMBRE 2025

Taboulé a la
menthe dide.
dis

PLAT PRINCIPAL Emince de boeuf au  Nuggets de poulet  Gratin de choux- Ro6ti de porc sauce

) cél »* Salade de
ENTREE ool Gl Pastéque tomates
removulade ** ~ /

‘au basilic

Cassolette de

paprika sauce ketchup fleurs, ceuf dur chasseur poisson
ACCOMPAGNEMENT Blé a la tomate Crispy cubes aux Pommes de terre Iiade leg umes aux oy / haricots verts
herbes carofttes jaunes
»* = E * St Pauli
Gale Fromage " -
PRODUIT LAITIER Calel de g 12 gl Sy Vache %
coupe quin A.-/

DESSERT

SN
ﬁ 2. Yaourf BIO Tarte ‘g fei
i DRI z =4 _Raisin
Flamby , < - brasse a e pommes @& blanc
o la banane

pomme

rhubarbe
. . lette boulgour, Risotto petits pois
REPAS VEGETARIEN L Nuggets pois Idem menu Ga .
e Galette végétale : pois chiche champignons et
(Plat principal) chiche standard emmental ceuf dur
» B Nos menus sont susceptibles de varier selon les approvisionnements.

Pain baguette Label Rouge 5 Nos viandes bovines, porcines, ovines, caprines, ou volailles sont d'origine France ou Union Européenne

Nos plats peuvent contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances.
N Pour toute information, merci de contacter votre direction.
ieme v 2 . . e . Z 4
- 5 Co mposant Toute I'équipe de la cuisine vous souhaite un bon appétit |




