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colesigw =T auv rémoulade 4 ° polreaux menthe '
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MENU
Meuniére de colin Beeufa la ferme au 1 Jambon grillé
FEAT PRINCIPAL MSC et cifron provencale C?ill{:F fromage % sauce charcutiére
' et épinards
@
ACCOMPAGNEMENT | Quinoa a ia tomate Semoul.e / 2 Salade verte Trio de légumes
ratatoville
o ¥*
aie E *P o Camembert -~ ™ Fromage
PRODUIT LAITIER é_ﬂéc Fromage roaul - ez blanc salé
T 9® emballé laitier e a la ciboulette
Yaourt BIO -"m::" Pomme Y t Raisin Sheusse]
DESSERT brassé @ H= raour : aux ‘
la ramboise @@ 9 Alsace a boire o quetsches
2 MENU i
REPAS VEGETARIEN | _ . lordin i Idem menu Galefte et
(Plat principal) rousti fromage rillardin italien DU standard égumes
CHEF et emmental

Nos menus sont susceptibles de varier selon les approvisionnements.

Nos viandes bovines, porcines, ovines, caprines, ou volailles sont d'origine France ou Union Européenne
Nos plats peuvent contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances.
Pour toute information, merci de contacter votre direction.

Toute I'équipe de la cuisine vous souhaite un bon appétit |
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