Lutowme au

pays de Bifche m

FR 57089067 CE

SEA%AINE 45

ENTREE

Potage poule

MENUS 5% ou 4 composants
(selon voire contrat)

DU 03 AU 07 NOVEMBRE 2025
LUNDI

.

PLAT PRINCIPAL

ACCOMPAGNEMENT

PRODUIT LAITIER

DESSERT

REPAS VEGETARIEN
(Plat principal)

brocoli et ceuf dur

Salade de
aux @ . g Salade ,m
vermicellesv Sticks pommes 3 coleslaw
ou crudité de ferre
Aiguillette de poulet Choucroute, MENU  Meuniére de colin
sauce supréme pommes vapeurs DU MSC et citron
@ CHEF
Crispy cubes / Knack, Duo choux-fleurs /|  Salade SN
haricots verts movutarde brocolis verte % ¥
'i:’““‘@r”ajcamBe,g"b ert A Munster a Produ:t * Tomme Cheddar
@ laitier blanche rapé
Creme ,_g,,.. Tarte Compote de Yaourt
dessert fromage & pommes a BIO Mandarine
chocolat bianc la cannelle brassé
Gratin de Idem menu
Aiguillette de blé Knack végétale MENU DU CHEF choux-fleurs standard

4
Pain baguette Label Rouge@

* 5°™ Composant

Nos menus sont susceptibles de varier selon les approvisionnements.
Nos viandes bovines, porcines, ovines, caprines, ou volailles sont d'origine France ou Union Européenne
Nos plats peuvent contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances.
Pour toute information, merci de contacter votre direction.
Toute I'équipe de la cuisine vous souhaite un bon appétit |



