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SEMAINE 48 DU 24 AU 28 NOVEMBRE 2025
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
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. , ' 7. Nos menus sont susceptibles de varier selon les approvisionnements.
Pain bagustte Label Rouge !" Nos viandes bovines, porcines, ovines, caprines, ou volailles sont d'origine France ou Union Européenne
R i Nos plats peuvent contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances.
* 5'eme Co mp osant Pour toute information, merci de contacter votre direction.

Toute I'équipe de la cuisine vous souhaite un bon appétit |




