Cusine du

MENUS 5% ou 4 composants
& “}‘%?ﬁﬁi’?ﬁe (selon votre contrat)

SEMAINE 51 DU 15 AU 19 DECEMBRE 2025 s
3 LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

Salade e- Macedome Salade de céleri / Salade
ENTREE betterave ,@‘ caroftes _4 MENU de
persillées Iegumes Vm saison
JS—— S —— - PEPESES— | P — ' : - I DE S———
" Chausson de NOEL
PLAT PRINCIPAL Chipolata volaille q la Paleron de .boeuf Crousti fromage
bolognaise sauce raifort sauce ketchup
- sauce fomatée "f
ACCOMPAGNEMENT Semoul_e / Pétes aux petits pois Crispy cubes Gratin dauphinois
ratatouille

Camembert N -
Feate, ¥*e Prod f
BIO 5 Fromage rodui ).
PRODUIT LAITIER @ Rouy embailé i ‘ laitier A

Fromage blanc

Compofe de lis d
DESSERT & Wpoomme dla | Mandarine g =g/l <OUI* €€ ¢ Banane
¥ cannelle | g fruits rouges | TN
REPAS VEGETARIEN Saucisse Pates a la milanaise Tomate farcie e Idem menu
. PP ., MENU DE NOEL
(Plat principal) végétarienne et ceuf dur végétarienne standard
. ,\“\\ Nos menus sont susceptibles de varier selon les approvisionnements.
Pain baguette Label Rouge /) : 7  Nos viandes bovines, porcines, ovines, caprines, ou volailles sont d'origine France ou Union Européenne
im A Nos plats peuvent contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances.
* 5'e N Composant Pour toute information, merci de contacter votre direction.

Toute I'équipe de la cuisine vous souhaite un bon appétit |




