Curine du ‘ 7 o MENUD 9% OU 4 CompOSGnTS
)Dayo de Bitche

(selon votre contrat)

DU 05 AU 09 JANVIER 2025
MARDI MERCREDI

LUNDI

JEUDI

VENDREDI

) Salade de__o__ Salade de™ Salade Falafel C;;r::uile/ A*
ENTREE taboulé betteraves d’endives & lo P o [
I'orienta persillees ala creme menthe ou crudités
PLAT PRINCIPAL Poissonnette panee Algu:llette de Sauté de porc C,ou,sco.us Boeuf bourguignon
Sauce fish volaille marengo végetarien
ACCOMPAGNEMENT Foclee Puree / haricots Polenta Légumes / semoule  Pdtes au basilic
campagnarde verts
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Yaourt brassé .
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DESSERT a la gggp‘; jec;'if:ies * Sa ode de g? I
péche mixée €
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REPAS VEGETARIEN ’;ar;sacrlzsbg Aiguillette de blé Réshoaﬁn?l pie:;npsog idemmend Tortellini pomodoro
(Plat principal) P g pig standard mozzarella BIO
fromage ceuf dur
) A \\5 Nos menus sont susceptibles de varier selon les approvisionnements.
Pairbagusite Label Reuos L/ y Nos viandes bovines, porcines, ovines, caprines, ou volailles sont d'origine France ou Union Européenne
R : T Nos plats peuvent contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances.
* 5'eme C omposa Nt Pour toute information, merci de contacter votre direction.

Toute I'équipe de la cuisine vous souhaite un bon appétit |




