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Salade de concioymb; i Salade de mais 4 osefte / comichon' _
s . a la Bulgare ‘ persillée ou crudités &) oucrudités
emaine Steak haché de boeuf / Saucisse cuit fumée Filet de colin Lasagnes aux légum
Ketchup aux cornflakes / citron 253 gratinée
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Salade de ) Jambon ov Potége de carottes

Céleri remoulade % ; ~ Chou blanc B - ¥
- persillé e aux oeufs pétes au pesto crudités +ou crudites
semal ne Piccatas de poulet Pates Paleron de boeuf Filet de dorade Aiguillette de blé
@ la sauge p sauce raifort Thym / citron sauce pitta
Curry de lenfilles N : / i
1 1 o"g" poivrons A la bol88naise Légumes pot-au-feu Ebly / Petit pois Riz / haricots verts
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Eclair au chocolat

Gruyére répé .

&% Ananas
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Salade de pois chiche g | Pate en croute Richelieu Creme de poireaux Salade de
d la Libanaise 4 & ovucrudités €0 ou crudités T pommes de terre

sem aine Mevniére de colin Gratin de pates Réti de porc

sauce fish aux champignons sauce charcutiére

Boeuf bourguignon

Purée de pommes de
terre
' Montagnard gg: Yaourt Bio & Biche du
Kiri R
iri e des vosges @ nature @ ' Pilat

(rx Créme dessert {Sayy Salade de fruits ﬂ Fromage blanc sur . 5
Bio a la vanille \ exonques =y coulis fruits rouges
o dohs 18 19

Salade verte Brisure de chou-fleur

1 z Poélée de légumes

Macédoine Salade de concombre ] Salade de carottes g~ \ Potage de lé;;umg{s'
mayonnaise av fromage blanc / persillée X ( ou crudités 5
Bouletle kefia P Aiguillette de poulef Tomate farcie végétale
agneau aux épices sauce movutarde

Poélée de lentilles

Sauté veau Marengo

; 7 Riz sauce tomatée
Camembert ‘ ‘ i '

* Banane
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