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LUNDI

Piccatas de poulet

PLAT PRINCIPAL .
a la sauge

Curry de lentilles

ACCOMPAGNEMENT .
aux poivrons

Fromage
ala
coupe

-

—

PRODUIT LAITIER

Eclair au

DESSERT chocolat

Pané de blé
épinards et fromage

REPAS VEGETARIEN
(Plat principal)

) Céleri é ‘«,_‘ ;t
ENTREE rémoulade
persillé

MENUS 5% ou 4 composants
(selon votre contrat)

DU 09 AU 13 MARS 2026
MARDI MERCREDI JEUDI

Potage de
carofttes

VENDREDI

ou crudités

Aiguillette de blé
sauce pitta

Riz / haricots verts

ChOU blanc = * Salade de
aux @ .. pates auf
Pétes Paleron de boeuf Filet de dorade
sauce raifort thym / citron
A la bolognaise Leg um:\esup M Ebly / petits pois
B Gruyere ‘ Tomme @ St Nectaire
. rapé noire i‘
-~ fle Yaourt g%
Ananas flottante @ arBoItge
Bolognaise Galette de quinoa a Quenelle de
végétarienne la provencale semoule

Idem menu
standard

Pain baguette Label Rouge | fa[}g :

* 5°™ Composant

Nos menus sont susceptibles de varier selon les approvisionnements.

Pour toute information, merci de contacter votre direction.
Toute I'équipe de la cuisine vous souhaite un bon appétit !

Nos viandes bovines, porcines, ovines, caprines, ou volailles sont d'origine France ou Union Européenne
Nos plats peuvent contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances.



