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SEMAINE 18 DU 27 AVRIL AU 01 MAI 2026

T LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI

Salade Tomate _
printaniére cerise

VENDREDI

Macédoine de * Salade de

ENTREE légumes § &y  tomate

mayonnaise "  au basilic

| | C -rryw sfivolau ventavy
» urry wur : ,
| ‘ poulet et Pain, steak haché,
PLAT PRINCIPAL SLSew saucecurry  champignons + salade, oignons
Gratin de chou- croute
- = - FERIE

fleur, pdf, ceuf
ACCOMPAGNEMENT Purée de potiron  COTyMeftes au
eurre

~__Pommeswedges =

' P - . , R Lol
® Camembert * Bi belesikase * e FETE ¢
PRODUIT LAITIER de Normandie + & sale m Saint @ - Cheddar \ DU TRAVAIL

ot Pavulin

AOP 'f. s
@ ) Yaourt

Salade

Tarte aux
DESSERT de ,.fraises u de Léa
mangue |
zo | Vol au vent
REPAS VEGETARIEN Idem menu sauci <qétal quenelle de Galeffe d .
(Plat principal) standard aucisse vegeldle semoule et aleite de soja
champignons

Nos menus sont susceptibles de varier selon les approvisionnements.
Nos viandes bovines, porcines, ovines, caprines, ou volailles sont d'origine France ou Union Européenne
- Nos plats peuvent contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou infolérances.
* 5iéme Composant Pour foute information, merci de contacter votre direction.
Toute I'équipe de la cuisine vous souhaite un bon appétit |
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