,%ﬁ?i”g/edﬁ,/cée' = MENUS 5% ou 4 composants

(selon votre contrat)

SEMAINE 26 DU 22 AU 26 JUIN 2026
LUNDI - MARDI - MERCREDI JEUDI VENDREDI
»* ¥ = .. Salade estivale ¥ &
£ Salade jy Macedoines (olive noire, s , Jambon/ @
ENTREE P L de w % Pasteque : cornichon ou
piémontaise 1équmes 4 avocaf, crudités *
g mais, ftomate)
Cordon bleu - Cuisse de poulet Nuggets de poisson
PLAT PRINCIPAL végétal Paes sauce champignon Potatoes burger squce fish
== Riz / duo de ;
ACCOMPAGNEMENT Trio de légumes Ala carbonara courgeftes jaunes Pommes rostis Ebg'o?vl;);':rsms
et vertes
e Saint Yaourt ¥* o
. - Mont R i i ,
PRODUIT LAITIER Tomme @772 Nectaire = Caai ﬂ natre Qg " ‘.;",”ef‘@,
grise . m AOPp S sucré : ruité o
F : =
. rg;'grc:cge ectarine Tarte Glace bdétonnet ‘?@h Compote
DESSERT “,sur coulis de Normande odu aut:fe de fruit
fruits rouges aux pommes [ esse
REPAS VEGETARIEN Idem menvu Pates sauce ggogrc:aﬂxip igﬁs Galette tomate Nuaaets véaétal
(Plat principal) standard Mornay et gruyeére pols. ceuf c'iourg ’ basilic g9 g

Nos menus sont susceptibles de varier selon les approvisionnements.

Nos viandes bovines, porcines, ovines, caprines, ou volailles sont d'origine France ou Union Européenne
Nos plats peuvent contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances.
Pour toute information, merci de contacter votre direction.

Toute I'équipe de la cuisine vous souhaite un bon appétit |




