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MENUS 5% ou 4 composants
(selon votre contrat)

DU 14 AU 18 SEPTEMBRE 2026

MARDI MERCREDI

JEUDI

. Salade de Salade Salade composée Salade —a#s —~ Salade de*
ENTREE blé a la paysanne (des de fromage, taboulé Q betteraves
Mexicaine G (yerte ef croutons) mais, fomates) & la menthe persillées
, . o - Coeur de
LATPRINCIPAL | Kefodogmess  Croulliomese e | ueny ASUlelstersdel  merslanc
up é? ' DU v P sauce citronnée
| Tajine de Crispy cubes ‘ y CHEF Curry de
ACCOMPAGNEMENT légumes aux Py % 4 lentilles aux
. aux herbes .
abricots poivrons
¥ = Petit M Fromage ¢ _
PRODUIT LAITIER Edam | ';L",.g:," ‘ﬁ = suisse dla =
| nature coupe g
* Yaourt BIO Tarte Glace Fromage blanc
DESSERT (e vrac d &>’ normande ou autre . mSyur coulis de
' la fraise aux pommes dessert By frvits rouges
REPAS VEGETARIEN Falafel de pois Idem menu . , Tenders
(Plat principal) chiche BIO végétal standard MENU DU CHEF Aiguillette de ble végétariens

VENDREDI

Pain baguette Label Rouge » Nos menus sont susceptibles de varier selon les approvisionnements.
v A Nos viandes bovines, porcines, ovines, caprines, ou volailles sont d'origine France ou Union Européenne
iome - o Nos plats peuvent contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou infolérances.
¥* 5 Composa nt Pour fo'u”re information, merci de contacter votre direction.
Toute I'équipe de la cuisine vous souhaite un bon appétit |



