MENUS - Novembre 2026

)Dayo de Buitche

Cusine ay

@

: s ; Vendredi
Lundi Mardi Mercredi enu Végétarie Composez votre burger !
Salade de ;5-\' {Salade de boulgour, @8 alade d'end e de poireaux o .
s - pommes de tferre \Ienhlles corail et cramberies i St A ey S i
emaine Jambon grillé Filet de colin d’Alaska Escalope de dinde Ravioles de lentilles e , | Hamburger confectionné par
4 sauce charcutiére auxP cornfiakes, cih/on sauce aux champignons omates de la ferme les jeunes convives
Caroffes a la créme ommes crispy p . Steak haché
5 rsillées brisure de chou fleur Purée de potiron alade de célerirémoulade . }lon,
S Halin 7 aletde €7 F:omagea il , omage cheddar, pain, -
d e a coupe LUTCSSE ommes wed
: Fromage Yaourt Bio brassé ‘ ”P ComPOFe de » .o = IEclair au
frais sucré © ¥ dlapéche mixée pommes i chocolat
Menu végétarien Omelette Bio nature ; Fingers aux 3 graines ‘ Galom tomate basilic idem menv standard Galette végétarienne
2 Mardi : Jeudi i
Lundl. Mercredi e g B 2 ey
.Sa’aqe de. pots . O pia osa & 1 A Mimi stick A ¥ 3 e
chiche a la libanaise 4 betteraves p e
- , ! Pates 7 -
semal e Cassolette de poisson . Knack omate végétarienne
Duo de haricots S el n Choucroute, moutarde, s 3 g
46 A la bolognaise N%Etxg‘ﬂﬁ pommes vapeur persillées dquce lomatée
Tartare ail et ; Munster N
it Gruyére rapé - s AOP amembe
Fromage blanc ;i_‘“' %? 2 Pomme IR
sur lif de fruits B 2 1 y Salade de fruits 4 | O B ; i ) = : a . arine
Menu végétarien . Galefte de le vertes, [P ' cfeae b ol Idem menu sfandard
carottes, cignons Bolognaise végélarienne Bb em Saucisse végétarienne | :
Lundi Mardi Mercredi T . Vendredi
Salade de concombres N Paté de campagne / alade me elo éme Dubarry ou salade Salade de carottes ‘
ala menithe J ORSOUIEs perstic a egume = o-fle osa s persillées
- Emincé de boeuf . Meuniére de poisson
Semaine | .. ropicaetcumin Pilon de pouiet fex-mex o, e artifette végétarienne feniare deplie. 1
Ebly a la tomate Poélée de lentilles aux | 1 d e atin dauphino Riz aux épinards 1
47 ; légumes < 3 - Biche d
& Ortfola = Tomme grise : aitie e il
Creme dessert  «<= Fruits au ‘? ao Ca : omme 4% . Chovdla &3
Bio chocolat sirop W de Léa d'Alsace | créme
Menu végétarien Carré épeavtre / légumes Bio flR Aiguillette de blé Menu du chef idem menu standard  BL Galette morge'e’ chévie, [
Lundi Mardi SAeL el Jeudi Vendredi
Taboulé & doine ” alade de Potage de légumes ou salade _, . Salade verte
la menthe Q ayonnaise Gl ache ~de champignons & la 4‘ av mais ﬂ?
semaine Emoincé de eoulef Saucisse cuite fumée ast nature squce BBQ Filet de pois.son %0 i Boeuf bourguignon
sauce supréme sauce oseille |
p Byl 4 . Quinoa aux petits Iégumes
48 Brocolis / chou-fleur Potée Auvergnate au chou de patates do “ crop § + 9 Péates aux beurre 1
quan
g Rondelé Bio , Tomme Pq 1 Savaron s
" ature ;nolre d la coupe
Riz av lait a la - Yaourt brassé a la ace o . 4 |
vanille Madagascar@ _fraise migxé Bio —'-'f ! autre desse ) Crtman "e .ﬂ |t p&flsglel
Menu végétarien | CrClin de bmcolis of °"°" Saucisse végétale idem menu standard Quenelle de semovle Y o't c‘féz m&“’;"h’ el
Baguettes "Label Rouge" (20) 'a: 1 Produit 1GP ) 3 Produits AOP s | eetegumesaasoce [B | Produits loca B
'_A? Pro R 2 & K CE* 6 Produit qualité Moselle MQSt | & peche durable (@D | 10
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