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PLAT PRINCIPAL

ACCOMPAGNEMENT

PRODUIT LAITIER

DESSERT

REPAS VEGETARIEN
(Plat principal)

Cusw
U PAYE
B MTOsE

Salade de
concombres ¢+
a la menthe

Emincé de boeuf au
paprika et cumin

Ebly a la tomate

¥

Orfolan & = 7

=

sz Créme
“"“‘"’ dessert BIO
chocolat

Carré épeavutre et
légumes BIO

MENUS 5% ou 4 composants
(selon votre contrat)

DU 16 AU 20 NOVEMBRE 2026

Pété de camp%me
/ cornichon ou mcus
persillé

Pilon de poulet
tex- mex

Poélée de lentilles
aux légumes

Tomme & =
grise Soo
Fruits
@
- sirop
Aiguillette de blé

Salade méli-mélo
aux 5 légumes

Produit

=%

. Yaourt

‘ | deLéa

MENU DU CHEF

I
laitier 4 ":5‘

JEUDI

'MENU VEGETARIEN

Creme Dubary
ou salade de
@ C hou-fleur gen
mimosa <&

Tartiflette
végétarienne

Gratin dauphinois

d’Alsace

Idem menu
standard

Pain baguette Label Rouge W‘;@

% 5°™ Composant

Nos menus sont susceptibles de varier selon les approvisionnements.

Pour toute information, merci de contacter votre direction.
Toute I'équipe de la cuisine vous souhaite un bon appétit !

Salade de

VENDREDI

Mevuniere de
poisson MSC
sauce tartare

caroftes
persillées

Riz aux épinards

Biche du*

Chou a
la creme

Galette BIO orge,
chévre, miel

Nos viandes bovines, porcines, ovines, caprines, ou volailles sont d'origine France ou Union Européenne
Nos plats peuvent contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances.



